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ALLE PREISE IN EURO INKL. GESETZL.. 19 2% MWST. D I N N E R




BITES

EDAMAME &
CHILI, INGWER, KNOBLAUCH
- 0.5
GEFLANMMTE LIMETTENBUTTER,
MALDONSALZ
- 0.5
FRISCHER TRUFFEL, BUTTER
- 16

PIMIENTOS DE PADRON @%
PAPRIKA, PONZU, SALZ
- 12

WEISSER KIMCHI
YUZU DAIKON, GRUNER SPARGEL, SESAM
- 9.5

GEROSTETE CASHEWS &
GETROCKNETER MISO, CHILI, LIMETTE
- 10.5

MISO SUPPE
ENOKI RPILZE, TOFU, WAKANME ALGEN
* 11

TACOS 3 STK
LACHS TATAR
GUACAMOLE, PHILADELPHIA, SHISO
- 19
KIKOK CHICKEN RAGU
- 21
SPICY TUNA TATAR
YW UZU-[KOSFIO
- 22.5

APPETIZER KALT & WARM

BLACK TIGER GARNELEN DANGO
KADAIFITEIG, MANGO-CHILI-CHUTNEY
- 19

BLUEFIN TUNA TATAKI
QUINOA-SALAT, EDANMANME,
GRANATAPFEL, SRPICY-PONZU
- 28

YELLOWFIN TUNA TATAR
CRISPY RICE, YUZU-KOSHO,
UMAMI-DASHI, TOMATENOL

- 22.5

TOPRPING 20 GR IMPERIAL KAVIAR
- 65

WAGYU TATAKI

TRUFFEL-PONZU, SCHWARZER TRUFFEL,
SCHNITTLAUCH, SESAM

- 36

BEEF TATAR
GOCHUJAN, PARMESAN, MYOUGA,
GCURKE, ONSEN-EI, CIABATTA

- 27

YELLOWTAIL CARPACCIO
JALAPENOS, PONZU, SESAM
- 29

GYOZA CHICKEN
PONZU, KIMCHI
- 18

ROCK SHRIMP TEMPURA
CREAMY-SWEET-CHILI DIP, JALAPENOS
- 27

CRISPY FRIED CALAMARI
GRUNE CHILIS, LIMETTE, DREIERLEI DIPS
- 19

SHORTRIB BAOBUNS 2 STK
WASABI-KRAUTSALAT, ERDNUSS-SOYA
- 22

GEBACKENER TOFU &
SPICY NUSSCRUMBLE,
ROTE-ZWIEBEL-CRUNCH
- 14

SALADS

SPINATSALAT ¥
ERDNUSS-DRESSING, ANANAS,
ZWIEBEL-CRUNCH

- 14

KNUSPRIGER ENTENSALAT
KUMQUATS, BALSAMICO TARE,
ZWIEBEL-CRUNCH, SESAM

- 21.5

SUSHI & ROLLS

SPICY TUNA MAKI
BLUEFIN TUNA, SESAM
8 STK « 22

EBlI TEMPURA VAKI
5 STIK o Z1ld=

SPIDER ROLL

i ENEREIERAS S @) EES | =IE EESSRIE RIS RS IS @R
SCHNITTLAUCH, CHILI-MAYO

S STK o &2

KOI KAPPA MAKI &%
GURKE, AVOCADO, FRISCHKASE, SESAM
S8 STK » 14

SASHINVI MORIAWASE
S8 STK « 39
12 STiK o =5=)

OMAKASE

SUSHI MEISTER SELECTICN
GROSS » 99

RSN o =4t

SUSHI A LA CARTE

NIGIRI 1 STK — SASHIMI 2 STK — HOSOMAKI 6 STK

BLUEFIN TUNA / THUNFISCH
NIGIRI « 7 — SASHIMI « 10 — HOSOMAKI = 15

CHU TORO / MITTELFETTIGER
THUNFISCHBAUCH
NIGIRI « 10 — SASHIMI = 13 — HOSOMAKI = 18

O TORO / FETTIGER THUNFISCHBAUCH
NIGIRI = 12 — SASHIMI « 16 — HOSONMAKI « 24

LABEL ROUGE SALMON / LACHS
NIGIRI « 7 — SASHIMI « 10 — HOSOMAKI = 13

YELLOWTAIL / GELBSCHWANZMAKRELE
NIGIRI « 8 — SASHIMI = 11 — HOSONMAKI « 15

DAILY FISH / TAGESFISCH
NIGIRI « 8 — SASHIMI = 11 — HOSONMAKI « 15

COOKED EBIl / GEKOCHTE GARNELE
NIGIRI « 6 — HOSOMAKI = 13

JAKOBSMUSCHEL / HOTATE
NIGIRI « 8 — SASHIMI = 11 — HOSONMAKI « 15

UNAGI / SUSSWASSER AAL
NIGIRI « 8 — SASHIMI = 11 — HOSONMAKI « 15

SABA / MAKRELE
NIGIRI « 4 — SASHIMI =« 6 — HOSOMAKI « 8

TOPPING 20 GR IMPERIAL KAVIAR
- 65

Y vEGETARISCH % VEGAN
AUF WUNSCH ERHALTEN SIE EINE KARTE

MIT AUSGEW ALL ,
FRAGEN SIE u SERVIC ONAL.

ROBATA
HOLZKOHLE GRILL
SPECIALS

FLEISCH

RINDERFILET TERIYAKI
FORINIAIMIBUR CEHIFS, - VAV/ATFIU
OO GR 0 A= 2eeHE R 0“4

RIB EYE
WAFU
=20 GIR © &=

WAGYU ROASTBEEF 3/5 (AUSTRALIEN)
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JAPANESE WAGYU ROASTBEEF STEAK

WVAVANEEPNAZANS AN BIENIE ERIS /AN M2
J=E OO G ==

YAKITORI HAHNCHENSPIESSE
NEGI, PAPRIKA, TARE, SESAM,
TOGARASHI, SANCHO

- 16

FISCH

SAIKYO-MISO BLACK COD
ROTKOHL, WASABI-APRIKOSE
- a9

BLACK PEPPER LACHS
ANMAZU
s 29

TUNA STEAK
MIIANISOIL D), TOMIAT EN=DASHI, EAUCH
O =)=

1/2 ATLANTIK HUMMER
FARGIREERS HIS GRSI=RE=)
SANESBIS@EI=

- 42

GEMUSE

GESCHMORTE AUBERGINEN
HACHOMISO, EINGELEGTE BIRNE
- 12

JAPANISCHE SUSSKARTOFFEL ¥
TARE, KRAUTER-TOFU-SCHMAND
- 12

HOKKAIDO KURBIS RAGU
EDAMANME, RICOTTA, LILA CURRY
- 12

HORENSO GOMAE
GEDAMPFTER SPINAT, SESAMSAUCE,
TRUFFEL, KIMIZU
- 22

SCAN FOR ENGLISH MENU.



