
alle preise in euro inkl. gesetzl. 19 % mwst. dinner



Bites

EDAMAME  •
	 CHILI, INGWER, KNOBLAUCH 
	 • 9.5
	 Geflammte LIMETTENBUTTER, 
	 MALDONSALZ 
	 • 9.5
	 Frischer TRÜFFEL, Butter 
	 • 16

PIMIENTOS DE PADRON  •
Paprika, ponzu, salz
• 12

WEISSER KIMCHI  •
YUZU DAIKON, GRÜNER SPARGEL, SESAM 
• 9.5

GERÖSTETE CASHEWS  •
GETROCKNETER MISO, CHILI, LIMETTE 
• 10.5

MISO SUPPE
ENOKI PILZE, TOFU, WAKAME ALGEN
• 11

Tacos 3 stk
	 Lachs tatar
	 guacamole, philadelphia, shiso 
	 • 19
	 Kikok chicken ragu
	 • 21
	 Spicy Tuna tatar
	 yuzu-kosho
	 • 22.5

Appetizer kalt & warm

BLACK TIGER GARNELEN DANGO
kadaifiteig, mango-chili-chutney
• 19

BLUEFIN TUNA TATAKI
Quinoa-salat, edamame, 
granatapfel, spicy-ponzu
• 28

YELLOWFIN TUNA TATAR
CRISPY RICE, yuzu-kosho, 
umami-dashi, tomatenöl
• 22.5
TOPPING 20 GR IMPERIAL KAVIAR 
• 65

WAGYU TATAKI
Trüffel-ponzu, schwarzer trüffel, 
schnittlauch, sesam
• 36

BEEF TATAR
gochujan, parmesan, myouga, 
gurke, onsen-ei, ciabatta
• 27

Yellowtail carpaccio
JALAPEÑOS, ponzu, sesam
• 29

GYOZA CHICKEN
ponzu, kimchi
• 18

ROCK SHRIMP TEMPURA
creamy-sweet-chili DIP, JALAPEÑOS
• 27

CRISPY FRIED CALAMARI
grüne CHILIs, LIMETTE, dreierlei dips 
• 19

SHORTRIB BAOBuNS 2 STK
wasabi-Krautsalat, erdnuss-soya
• 22

Gebackener tofu  •
Spicy nusscrumble, 
Rote-Zwiebel-crunch
• 14

Robata
Holzkohle Grill 
Specials

FLEISCH

RINDERFILET TERIYAKI 
Topinambur CHIPS, WAFU 
100 GR • 25 – 200 GR • 48

RIB EYE 
WAFU
250 GR • 43

WAGYU ROASTBEEF 3/5 (AUSTRALIEN)
DAIKON, YUZU-KOSHO-BUTTER
JE 100 GR • 46

JAPANESE WAGYU ROASTBEEF STEAK
Wafu, WASABI, MEERSALZ
JE 100 GR • 99

YAKITORI HÄHNCHENSPIEßE
negi, paprika, tare, sesam, 
togarashi, sancho
• 16

FISCH

SAIKYO-MISO BLACK COD
rotkohl, wasabi-aprikose
• 49

BLACK PEPPER LACHS
amazu
• 29

Tuna steak
mangold, tomaten-dashi, lauch
• 32

1/2 ATLANTIK HUMMER
Karotte, shiso, bete, 
sake-bisque
• 42

GEMÜSE 

GESCHMORTE AUBERGINEN  •
hachomiso, eingelegte birne 
• 12

JAPANISCHE SÜßKARTOFFEL  •
Tare, kräuter-tofu-schmand
• 12

HOKKAIDO KÜRBIS RAGU  •
Edamame, ricotta, lila curry
• 12

HORENSO GOMAE  •
GEDÄMPFTER SPINAT, SESAMSAUCE, 
TRÜFFEl, KIMIZU 
• 22

SALADS

SPINATSALAT  •
Erdnuss-dressing, ananas,
zwiebel-crunch 
• 14

KNUSPRIGER ENTENSALAT
kumquats, balsamico tare, 
zwiebel-crunch, sesam
• 21.5

sushi & RoLLS

SPICY TUNA MAKI
BLUEFIN TUNA, SESAM
8 STK • 22

EBI TEMPURA MAKI
5 STK • 21.5

SPIDER ROLL
TEMPURA SOFTSHELL Krebs, SHISO, 
SCHNITTLAUCH, CHILI-MAYO
8 STK • 25

KOI KAPPA MAKI  •
GURKE, AVOCADO, FRISCHKÄSE, SESAM
8 STK • 14

SASHIMI MORIAWASE
8 stk • 39
12 stk • 59

OMAKASE
SUSHI MEISTER SELECTION
gross • 99
klein • 54

sushi a la carte 
nigiri 1 stk – sashimi 2 stk – Hosomaki 6 Stk

BLUEFIN TUNA / thunfisch
nigiri • 7 – sashimi • 10 – hosomaki • 15

CHU TORO / mittelfettiger 
thunfischbauch
nigiri • 10 – sashimi • 13 – hosomaki • 18

O TORO / fettiger thunfischbauch
nigiri • 12 – sashimi • 16 – hosomaki • 24

LABEL ROUGE SALMON / Lachs 
nigiri • 7 – sashimi • 10 – hosomaki • 13

YELLOWTAIL / Gelbschwanzmakrele
nigiri • 8 – sashimi • 11 – hosomaki • 15

DAILY FISH / tagesfisch
nigiri • 8 – sashimi • 11 – hosomaki • 15

COOKED EBI / gekochte garnele
nigiri • 6 – hosomaki • 13

JAKOBSMUSCHEL / hotate
nigiri • 8 – sashimi • 11 – hosomaki • 15

UNAGI / süßwasser aal
nigiri • 8 – sashimi • 11 – hosomaki • 15

SABA / makrele
nigiri • 4 – sashimi • 6 – hosomaki • 8

TOPPING 20 GR IMPERIAL KAVIAR 
• 65

• vegetarisch   • Vegan 

auf Wunsch erhalten Sie eine Karte 

mit ausgewiesenen Allergenen, 

fragen Sie gerne unser Servicepersonal. Scan for English Menu.


